
Жаркие прикосновения
Кагор — 100 мл
Бальзам Red Glade — 30 мл
Клубничный ликер — 30 мл
Яблоко (нарезанное кубиками) — 50 г
Корица, гвоздика
Кружок апельсина (или лимона)

В бокал Айриш Кофе налить бальзам, клубничный ликер, добавить мелконарезанное 
яблоко и апельсин. Заполнить бокал кагором, добавить по вкусу гвоздику, корицу. Эту 
смесь подогреть в микроволновке или на пару кофемашины до 80о. Затем опустить в бокал 
дольку апельсина (или лимона, лайма). Пьют этот коктейль горячим, он хорошо согревает 
в зимние вечера.

Ледяной шот
Бальзам Red Glade — 30 мл
Водка «Zima» — 20 мл
Долька апельсина
Корица

Для приготовления этого коктейля нужно заранее заморозить стопку для водки и охладить 
бальзам. В рюмке смешать бальзам и любой крепкий напиток (коньяк или водку). На гарнир 
нарезать апельсин на дольки, обмакнуть его в корицу. Приятный взбадривающий напиток, 
резкий, как выстрел.

Красная «Победа»
Коньяк «Победа» — 50 мл
Малиновое пюре — 30 мл
Ежевичное пюре — 30 мл
Сок лимона — 20 мл
Долька лайма и коктейльная вишня для украшения

Коньяк «Победа», малиновое и ежевичное пюре, сок лимона встряхнуть в шейкере, вылить 
в коктейльный бокал. Украсить долькой лайма и вишенкой. Вечерний коктейль достаточно 
крепкий, но приятный благодаря фруктовому пюре.

Эспрессо Кубана
Кофе эспрессо – 50 мл
Бальзам Red Glade — 20 мл
Ликер Galliano — 10 мл

Алкогольный коктейль на основе кофе. В порцию кофе эспрессо добавить бальзам 
и ванильный ликер. Этот коктейль обладает успокаивающим действием: обычно кофе 
взбадривает, но в сочетании с этими ингредиентами воздействует усыпляющее.

Дарья Титова

Коктейли для настоящих мужчин
Вина & Напитки

В преддверии Дня защитника Отечества 
весьма кстати окажутся наши рецепты, 
которые помогут создать нужную 
атмосферу в кругу «боевых» друзей и 
их подруг.

Для такого патриотического праздника Игорь Кар-
ташев, президент регионального отделения Бармен-
ской ассоциации России в Краснодарском крае, 
предлагает коктейли, преимущественно, из отече-
ственных алкогольных напитков.
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